
Heeft u een allergie?  Meld het ons!
          								      

CHARCUTERIE
p e r  4 0  g r a m

dolce zero - 11

salchichon iberico bellota - 10

paleta mangalica - 11

truffle mortadella - 9 

SNACKS

krokante knolselderij met truffelmayonaise en oude kaas (v) - 8

toast met aardpeer, lardo di colonnata en hazelnoot  - 9

gerookte olijf met zoetzure paddenstoel en ansjovis - 8

pizzetta met n’duja, spinazie en parmezaanse kaas - 11

NORMANDISCHE OESTER                                              

per stuk  -  5

half dozijn  -  25

dozijn  -  50

KAVIAAR

asetra caviar met

blini en crème fraîche

50 gram - 140

 

GILLARDEAU OESTER

per stuk   -  7

half dozijn  -  35

dozijn  -  70

S u n d a y  B r u n c h  b i j  H a r r y ’ s  b e t e k e n t  t a f e l s  v o l  l e k k e r  e t e n ,  b u b b e l s , 

c o c k t a i l s  e n  w i j n .  D e  m u z i e k  s t a a t  n é t  e e n  t i k j e  t e  h a r d ,  g e s p r e k k e n  l o p e n 

d o o r  e l k a a r  e n  e r  w o r d t  v o l o p  g e l a c h e n .  H e t  w e e k e n d  v i e r e n  e n  v o o r a l  n o g 

e v e n  n í e t  a a n  m a a n d a g  d e n k e n .

H a v e  F u n !

Mimosa  -  12                Greyhound  -  15         

Bellini  -    14                 Bloody Mary  -  14



E I E R E N  &  K L A S S I E K E R S

HARRY’S STEAK TARTAAR (100gr / 150gr) hollandaise en toast – 19 / 26

EGGS BENEDICT  ham en hollandaise – 15 

EGGS FLORENTINE  (V) spinazie en hollandaise – 13

EGGS ROYALE  zalm en hollandaise – 17

EGGS POSEIDON  halve kreeft, avocado en hollandaise – 36

RIVIERKREEFT  brioche, mayonaise en selderij – 22

FRENCH TOAST  bacon en maple syrup – 14

CAESAR SALADE  kip, ansjovis en parmezaanse kaas – 18 / 24

| supplement 10 gram kaviaar - 25 |

H O O F D

HARRY’S CHEESE BURGER   gruyere, bacon, augurk en frites – 28

STEAK FRITES (150gr) beurre maître d’hôtel – 34

SKREI  aardappel, bbq boerenkool en pepersaus – 34

GEROOSTERDE SPITSKOOL (V)  romesco, hazelnoot en miso hollandaise - 24

ZWEZERIK  knolselderij, kastanje en madeira – 44

CAPPELLETTI pompoen en bisque d’homard – 32

S I D E S

frites en mayonaise – 6

geroosterde ui – 7

spruitjes met kastanje en spek – 8

seizoensalade – 6

BBB COTE DE BOEUF
1 kg. op het bot - 94

met béarnaise
harry’s dry rub + 4

KREEFT THERMIDOR
van de Josper

 half of heel
- marktprijs

*Let’s keep the vibe alive. Phones down, forks up!*

#AfterBrunch iedere zondag bij Founders Bar 14.00 tot 20.00 uur, met 
resident DJ’s Adriaan Wings & Guy Houben iedere 1e zondag van maand.


