
NORMANDISCHE OESTER             

per stuk  -  5

half dozijn  -  25

dozijn  -  50

KAVIAAR

asetra kaviaar met 

blini en crème fraîche  

50 gram - 140

GILLARDEAU OESTER

per stuk   -  7

half dozijn  -  35

dozijn  -  70

heeft u een allergie?
 meld het ons!

CHARCUTERIE
per  40 gram

dolce zero - 11.5

salchichon iberico bellota - 10.5

paleta mangalica - 11.5

truffel mortadella - 9.5 

SNACKS

ui bhaji met limoen mayonaise (v) - 8.5

toast met gerookte zalm en roomkaas -  9

pastéis de bacalhau  - 9

pizzetta met ricotta, venkel, ansjovis en basilicum - 11

H o e v e  K e s s e l t  l i g t  n e t  o v e r  d e  g r e n s  i n  B e l g i ë ,  a a n  d e  z u i d r a n d  v a n  M a a s t r i c h t .  D e 

b o e r d e r i j  o m v a t  m e e r  d a n  d r i e  h e c t a r e  v e l d e n  v o o r  g r o e n t e t e e l t ,  e e n  f r u i t b o o m g a a r d 

m e t  k i p p e n ,  e n  e e n  l a n d w i n k e l .  A l s  m e d e - e i g e n a a r  v a n  H o e v e  K e s s e l t  w e r k e n 

w e  s a m e n  m e t  o n z e  b o e r ,  R e i n i e r  H o o n  v e r d e r  a a n  h e t  v e r d u u r z a m e n  v a n  o n z e 

b e d r i j f s v o e r i n g  e n  h e t  t e l e n  v a n  d e  b e s t e  e n  l e k k e r s t e  i n g r e d i ë n t e n .  O n s  d o e l  i s 

o m  z o v e e l  m o g e l i j k  t e  k o k e n  m e t  i n g r e d i ë n t e n  v a n  h e t  l a n d .  D a a r o m  v e r a n d e r t  o n s 

m e n u  m e t  d e  s e i z o e n e n  e n  k o m e n  e r  w e k e l i j k s  n i e u w e  g e r e c h t e n  o p  d e  k a a r t .

                                                                               

( O R  N O T )



2 gerechten   -  44     

3 gerechten   -  60     

4 gerechten   -  72

K O U D 

GROENE ASPERGES (V)
amandel, dille en citroen verveine

GEROOKTE FOREL
aardappel, augurk en daslook

 
 

LAMSHAM
barigoule, olijf en basilicum

W A R M

GEPOCHEERD EI (V)
witte asperges, witlof en bieslook

 

ROODBAARS 
paksoi, spinazie en Thaise curry

KIPPENDIJEN
mole, aji verde en limoen

het menu is uit te breiden 
met onderstaande gerechten

HALVE KREEFT
orzo, ‘nduja en bisque d’homard

52

IBERICO SECRETO
salsa romesco en
geroosterde prei

38

                               

                               ( O R  N O T )

LIMOUSIN RIB EYE 300gr.
béarnaisesaus, salade

seizoensgarnituur  

48

ROGVLEUGEL
a la meunière

(markt prijs)

 CHEF 

3 tot 4 gerechten per persoon voor een volledige maaltijd


