Hoeve Kesselt ligt net over de grens in Belgié, aan de zuidrand van Maastricht. De
boerderij omvat meer dan drie hectare velden voor groenteteelt, een fruitboomgaard
met kippen, en een landwinkel. Als mede-eigenaar van Hoeve Kesselt werken
we samen mel onze boer, Reinier Hoon verder aan het verduurzamen van onze
bedrijfsvoering en het telen van de beste en lekkerste ingrediénten. Ons doel is
om zoveel mogelijk te koken met ingrediénten van het land. Daarom verandert ons

menu met de seizoenen en komen er wekelijks nieuwe gerechten op de kaart.

ﬁ’ (ORNOT)

NORMANDISCHE OESTER GILLARDEAU OESTER
perstuk - 5 per stuk - 7
half dozijn - 25 half dozijn - 35
dozijn - 50 dozijn - 70
KAVIAAR

asetra kaviaar met

blini en créme fraiche

50 gram - 140

CHARCUTERIE SNACKS

per 40 gram
dolce zero-11.5 ui bhaji met limoen mayonaise (v) - 8.5
salchichon iberico bellota - 10.5 toast met gerookte zalm en roomkaas - 9
paleta mangalica- 11.5 pastéis de bacalhau -9
truffel mortadella - 9.5 pizzetta met ricotta, venkel, ansjovis en basilicum - 11

heeft u een allergie?
meld het ons!



WN

2 gerechten - 44
3 gerechten - 60
4 gerechten - 72

KOUD
GROENE ASPERGES (V)

amandel, dille en citroen verveine

GEROOKTE FOREL

aardappel, augurk en daslook

LAMSHAM

barigoule, olijf en basilicum

WARM
GEPOCHEERD EI (V)

witte asperges, witlof en bieslook

ROODBAARS

paksoi, spinazie en Thaise curry

KIPPENDIJEN

mole, aji verde en limoen

’3

het menu is uit te breiden
met onderstaande gerechten

HALVE KREEFT

orzo, nduja en bisque d’homard
52

IBERICO SECRETO

salsa romesco en

geroosterde prei

38

7/ : ﬁo— (OR NOT)

LIMOUSIN RIB EYE 300gr.

béarnaisesaus, salade

seizoensgarnituur
48
ROGVLEUGEL
ala meuniere

(markt prijs)

3 tot 4 gerechten per persoon voor een volledige maaltijd
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